Y Tabio

Speiseharte



Liebe Gaste,

wir, die Familie Mello, heilen Sie im Ristorante Da Fabio im Golf-Club Main Taunus

herzlich willkommen!

Unsere Kiiche verwendet tiberwiegend frische Produkte aus der Region.
Bei uns erwarten Sie wechselnde Menlivorschldge und Spezialitaten.
Gerne erfiillen wir nach Méglichkeit all Ihre kulinarischen Wiinsche; sollten diese

einmal von den Speisen in der Karte abweichen, stehen lhnen Fabio und Lorenzo fir

Rickfragen gerne zur Verfiigung.

Auf Wunsch richten wir auch lhre Feier (Geburtstag, Jubilaum etc.) aus.
Lassen Sie sich verwéhnen, und genie3en Sie Ihren Aufenthalt bei uns im Hause.

Guten Appetit wiinscht lhnen
Familie Mello und ihr Team

*Auf der letzen Seite finden Sie die Liste der Allergene und Zusatzstoffe. Auf Wunsch

servieren wir lhnen auch glutenfreie Gerichte.
Ausgabe Marz 2023

Tnsatata - Jalate

Beilagen Salat 5,50
griner Salat, Zwiebeln, Tomaten, Rucola

Insalata ltaliana© 10,50
griiner Salat, Zwiebeln, Tomaten, Ei, Mozzarella gerieben®, Schinken®

Insalata Chef4© 12,50
griiner Salat, Tomaten, Mozzarella gerieben©, Thunfisch®?, Zwiebeln, Ei®

Insalata Caprese®V 14,50
Tomaten, Biiffelmozzarella®, Basilikum und Pizzabrot

Minestrone® © 8,50
italienische Gemisesuppe

Zuppa di Pomodori 8.50
Tomatencremesuppe

Zuppa di Cipolla®® 8,50

Zwiebelsuppe




Ww@ - WWWM

Vitello Tonnato®? 18,50

Diinne Kalbfleischscheiben mit Kapern in einer Thunfischsof3e

Prosciutto di Parma® con Melone 15,50

Carpaccio vom Rind 14,50
mit Parmesan®© und Rucola

Handkas mit Zwiebeln 10,50

Sz OSSO

Margherita 7.50
Tomaten, Mozzarella®

Novoli 13,50
Tomaten, Mozzarella®®, Salami‘-?, Champignons, Peperoniwurst‘?

Paesana 13,50
Tomaten, Mozzarella®®, Salami‘-?, Schinken”, Champignons

Parma 16,50
Tomaten, Mozzarella®, Parmaschinken®, Rucola, Parmesan®

Pizzabrot® b 5,00
mit Tomaten und Knoblauch 5,50
Bruschetta® v 10,50

Extra-Beilagen

Zwiebeln, Champignons, Salami?, Peperoniwurst(-?,
Mozzarella©, Paprika, Ei®, Oliven, griine Peperoni, Ananas je 1,50

Artischocken, Schinken", Spinat, Brokkoli je 2,00

Thunfisch®V, Gorgonzola®©, Sardellen®" je 3,00




Sastascintta - ?/——W w8

Spaghetti Carbonara®® 11,50
SPeck(l)' Ei(A)
Rigatoni Parma 15,50
TomatencremesoBe, Parmesan®©, Prosciutto Parma®
Rigatoni Vodka dello Chef© 13,50
Champignons, Speck™, Sahne®, Parmesan©, Tomatenmark
Tagliatelle Rucola®© 12,50
Bandnudeln, Cocktailtomaten, Rucola, Parmesan®©
Penne Vegetale 14,50
Auberginen, Zucchini, Champignons, Tomatensauce
Susta al Forno- -

Nudetre iiberbactken »=o
Tagliatelle zur Seegewann 19,50
Cocktailtomaten, Garnelen®, Parmesan®©
Rigatoni al Forno 12,50
Schinken™, Brokkoli, Sahne®©
Penne Fabio 12,50

Schinken®, Champignons, Sahne®©, Mozzarella®©

Yesce - Fsch

Fisch bieten wir lhnen als Tagesempfehlung gerne an.

Bitte fragen Sie uns, oder entnehmen Sie die Empfehlungen von unserer Tafel.

(Alle Fischgerichte werden mit Salzkartoffeln und Salat serviert.)




Carvee - g@@m

Cotoletta Milanese 16,50
Schnitzel Wiener Art
Scaloppina ai Funghi 24,50
Kalbfleisch” mit Champignons und Sahne®
Saltimbocca alla Romana 26,50
Kalbfleisch mit Parmaschinken®, Salbei, WeiBwein™®
Burger ,Zur Seegewann” 12,50
mit Kdse®, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Burgerpatty, hausgemachter Sofie
Burger ,Da Fabio” 14,50
mit Kdse®, Salat, Tomaten, Spiegelei”, Burgerpatty, hausgemachter Sof3e
Garsee v NMarnzo- - WJM

Rumpsteak, Natur vom Grill 26,00
Rumpsteak, Natur vom Grill, mit Zwiebeln 27,00
Alle Gerichte werden mit Pommes Frites serviert.
Extra Beilagen oder Sonderwiinsche 3,50

Dessert - Nachtiscls
Tiramisu &Y 8,50
Panna Cotta® 8,50
gemischtes Eis© 5,50




Aperdyf

Martini Bianco®'", Rosso!'®'", Rosé%!) 6,50
Campari Soda"? 28,57% Vol. 7.50
Campari Orange!>'9 28,57% Vol. 8,50
Aperol Soda®'? 7.50
Aperol Orange®?'? 7.50
Aperol Spritz?%19 8,50
Hausaperitif Alkoholfrei??'% 7.50
Hausaperitif mit Alkohol®?7® 8.50

Ylne Staliarne -
Ttalienische Weme

offene WeiBweine"? 011 021
Lugana 450 850
Pinot Grigio 350 6,50
offene Roséweine!'?
Rosato Bardolino 350 6,50
offene Rotweine®
Chianti Toscana 400 750 011 0.2l
Montepulciano 400 7,50 Grauburgunder 450 85
Primitivo Apulien 400 750
Merlot 400 7,50 Riesling Feinherb! 300 550

Riesling Trocken!? 300 550
Wenn Sie Interesse an weiteren Weinempfehlungen Riesling ,Alkoholfrei” 3,00 5,50
haben, sprechen Sie uns bitte an!

021 0.4l

Spumante ltaliano"? 0.1l 0,751 Weinschorle™ 400 6,50
Prosecco 450 29,50

Althotofreie Getrinke

021 0.4l

Coca Cola®??, Fanta®?, Sprite®, Coca Cola Zero?4®, Mezzo Mix?57 2,50 4,50
Bitter Lemon®#7%, Tonic Water?, Golfer®" 3,50 6,00
Apfel-, Orangen-, Trauben-, Johannisbeersaft” 2,50 4,50
Apfelsaftschorle, Traubensaftschorle, Johannisbeersaftschorle® 2,50 4,50
0251 0.75l

Taunusquelle Mineralwasser still/medium ,00 7.50




WBere

Vom Fass 0.31 0.51
Weihenstephaner 3,50 4,90
Weihenstephaner Weizen Hell 3.80 5,50
Weihenstephaner Weizen Alkoholfrei 3.80 5,50
0.251

Apfelweinschorle Alter Hochstadter 3,90 5.50
In der Flasche
Weihenstephaner Weizen Dunkel 9,90
Weihenstephaner Kristall 5,50
Weihenstephaner Original Hell 5,50
Pils Alkoholfrei (0,330 3,50
Sambuca Molinari® 4,50 Cafe® 2,80
Vecchia Romagna (Brandy)"? 6,50 Espresso® 2,80
Amaro Averna“"? 4,50 doppelter Espresso® 4,20
Ramazotti? 4,50 Cappuccino®© 3,50
Grappa'? 6,50 Latte macchiato®© 4,50
Fernet Branca™ 4,50 Tee, verschiedene Sorten® 2,80
Remy Martin® 7.50 Espresso Corretto®'? 3,60
Baileys“"’ 6,50 mit Sambuca oder Grappa

Espresso macchiato®® 3,00
Inhaltsstoffe Allergene
(1) Konservierungsstoff (5) Sduerungsmittel (9) Chininhaltig (A) Eier (C) Milch (H) Krebstiere
(2) Farbstoff (6) Koffein (10) Alkohol (B) Glutenhaltiges (D) Fisch (J) Weichtiere
(3) Edamer 307% Fett i.Tr. (7) mit Antioxidationsmittel (11) enthalt Sulfide Getreide (G) Sellerie (L) Lupine

(4) Ballaststoff (8) mit StiBungsmittel




Wir bedarnter wns st frerzlich
ﬁﬁjé/m WBeswuch.




